
Härzlich Willkommä bi ünsch!

Inspiriert durch die Produkte unserer Heimat,  
vereint mit hervorragendem Service und Prättigauer Gast-

freundschaft, freuen wir uns, Sie auf 2285 m. ü. M. auf dem  
Gotschnagrat mit unseren gluschtigen Speisen in herzhaftem  

Ambiente verwöhnen zu dürfen. «Hübsch sind iär bi ünsch» 
Unsere Küche vereint traditionelle Köstlichkeiten der Region  

mit zeitgenössischer Küche.

Euer Team vom Bergrestaurant 
Gotschnagrat  



«Spiislä uf em Gotschnagrat»

«Es kalts Vorspiisli» 

Grüner Blattsalat CHF 7.50 
Gemischter Salat CHF 9.50
Burrata auf Ruccolasalat CHF 12.50 
(Cherry Tomaten, rosa Pfeffer, Balsamico Glace)
mit Bündner Rohschinken CHF 15.50

«Für än warmä Buuch»
Sherrybouillon (mit Flädli) CHF 8.50
Gemüsecremesuppe CHF 10.50
Weissweincremesuppe (mit Kräuter Croutons) CHF 11.50
Bündner Gerstensuppe CHF 12.50 

«Gsundi Choscht» 
Wurstkäsesalat (Cervelat & prättigauer Alpkäse) CHF 18.50
Fitnessteller mit Poulet (gemischter Salat,  CHF 21.50
mit glasierten Poulet Brust Streifen,  
hausgemachter Cocktail Sauce & Kräuter Croutons)
Fitnessteller mit Grillkäse (gemischter Salat mit Grillkäse,  CHF 21.50 
Balsamico Glace)  

«Plättli» 
Bündner Platte CHF 34.00
(Bündnerfleisch, Rohschinken, Salsiz, prättigauer Alpkäse)
Salsiz Plättli CHF 13.50
Prättigauer Alpkäse Plättli mit Feigensenf CHF 13.50
Salsiz & Käse Plättli mit Feigensenf CHF 25.50

alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt./bei Fragen zu 
Allergenen oder Zusatzstoffen wenden sie sich gern an unser Personal.



«Spiislä uf em Gotschnagrat»

«Lieber äs was Währschafts»
Sämtliche Cordon Bleu werden aus schweizer Schweinefleisch hergestellt.  
Dazu servieren wir Ihnen Pommes & Gemüsebouget.

Cordon Bleu

Klassisches Cordon Bleu mit geräuchertem Schinken,  CHF 31.50 
prättigauer Alpkäse  

Bündner Cordon Bleu mit Salsiz, prättigauer Alpkäse CHF 32.50

Gotschnagrat Cordon Bleu mit Schinkenspeck & Gorgonzola  CHF 34.50

«Unsere Wein Empfehlung zum Cordon bleu»

von Salis Malanser Pinot Noir Spätlese 2021
«Reife Kirschen, rote Beeren und zarte florale Noten. Hauch 
von Gewürzen und feiner Eichenholznote, elegant.»

50 cl CHF 39.00



«Spiislä uf em Gotschnagrat»

«Burger»
Beefburger 100% Rindfleisch 200 gr. mit Speck, Röstzwiebeln, CHF 21.50  
Tomaten, glasierte Zwiebeln, Eisberg Salat &  
Hausgemachte Burger Sauce im Ciabatta Bun 

Bündner Cheeseburger 100% Rindfleisch 200 gr.  CHF 23.50
Überbacken mit prättigauer Alpkäse, mit Speck, Röstzwiebeln, 
Tomaten, glasierte Zwiebeln, Eisberg Salat & 
Hausgemachte Burger Sauce im Ciabatta Bun 

BBQ Pulled Pork Burger 200gr.  
16h mit Whiskyfass Holz geräuchertes Schweinefleisch  CHF 25.50
Cole Slow Salat, Hausgemachte Burger Sauce & BBQ Sauce  
in Ciabatta Bun

Vegi Burger Erbsenprotein Basis, mit Tomaten,  CHF  23.50
glasierte Zwiebeln, Eisberg Salat & Hausgemachte Burger Sauce &
Sweet Chili Sauche im Ciabatta Bun

«Beilagen & Portionen»  
Pommes klein CHF 7.50
Pommes CHF 8.50
Gemischtes Gemüse CHF 8.50



«Alt Bewährtes»
Sämtliche Käseröstis sind mit feinstem prättigauer Alpkäse überbacken

«Rösti»
Käserösti CHF 18.50 
Käserösti mit Ei CHF 21.50
Käserösti mit Speck & Ei   CHF 22.50

«Steak»
Schweinssteak 200 gr. mit Kräuterbutter & Pommes  CHF 24.50 

«Spaghetti»
Spaghetti Napoli CHF 17.50
Spaghetti Pesto mit Cherry Tomaten CHF 19.50
Spaghetti Bolognese CHF 21.50

«Unsere Wein Empfehlung» 

Rossobastardo IGT Umbria
«Noten von Brombeeren und schwarzem Pfeffer.»

75 cl CHF 45.00

«Spiislä uf em Gotschnagrat»



«dessert uf em Gotschnagrat»

«No ächleini Sünd»
Chef’s Dessert (Blätterteig Pudding mit karamellisierter CHF 14.50 
Kruste und Vanilleeis)
Schokoladen Küchlein mit flüssigem Kern, Vanilleeis & Rahm CHF 14.50
Hausgemachte Früchtestreusselkuchen  CHF 8.50 
mit einer Kugel Vanilleeis & Sahne CHF 13.50

«Glace»
Eine Kugel Glace (ohne Rahm) CHF 4.00
Eissorten Vanille, Chocolat, Mocca, Erdbeeren
Rahmzuschlag  CHF 1.50 



«Fondue uf em Gotschnagrat»

«Fondue uf em Gotschnagrat ab 2 Personen, servieren wir 
Ihnen im urchigen Fondue Stübli und auf der Terrasse.»

«Berg Puur Fondue us em Prättigau» mit gnueg Brot CHF 32.50
«Extras» 
Knobli CHF 2.50
Essig Gürkli CHF 2.50
Silberzwiebeln CHF 2.50
Ananas CHF 2.50

«Unsere Wein Empfehlung zum Fondue»

Weingut Hörner Weissburgunder Steinbock 2021
«Reifer Weinbergpfirsich, Honigmelone, Banane, blumige 

Noten Frucht und Struktur stehen in perfekter Balance.»

75cl CHF 39.50

«Fleischherkunft»
Rind / Schwein       CH

Geflügel      EU / Slovenien

Zutaten in unsern Speisen, welche Alergien auslösen können, 
informieren wir Sie auf Anfrage gerne.


